Menu table d'hdte

Entrées
Pétoncles poélés
Fondant de chévre et sa compote de framboises et canneberges

Potage

Plats principaux

Filet de porc aux prunes, sauce au cidre de glace et gelée de pommes

Tartare aux deux saumons

Filet de morue garni de crevettes nordiques et de palourdes, bouillon parfumé au homard
Risotto milanais et boeuf confit

Poitrine de canard a la réduction de porto, érable et balsamique

Penne alla Gigi

Desserts
Délice du jour
Créme brilée
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Thé, café, infusion
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Bon appétit!

Ce menu a été créé avec la collaboration de notre entiére brigade culinaire.



