
  Menu table d’hôte  ​43 $ 
 

Entrées   
Salade composée au prosciutto, chèvre et 

canneberges  
              Pétoncles poêlés au citron et fines herbes ​(supp. 3 $)   

 

Potage 
Potage du moment 

 

Plats principaux   

Filet de flétan glacé au miel et gingembre ​(supp. 5 $) 

Gigot d’agneau et ses gnocchi au pesto de tomates séchées   
Osso buco de porc à la milanaise 

Steak de boeuf Manhattan, vieilli 60 jours ​(supp. 5 $) 
Contre-filet de veau, sauce au vin rouge et érable 

Saucisse de cerf maison et son risotto aux champignons  
Dessert du jour 

 
Thé, café, 

Infusion Camellia Sinensis bio équitable ​(supp. 1.25 $) 

Expresso​ (supp. 4 $) 

Cappuccino ​(supp. 4.50 $) 

 

 


