Menu Table d'hote

Entrée ou potage (auchoix) - Starter or Soup (choice of one)

Bocconcini frits, tomates, prosciutto et citron
Fried Bocconcini, Tomatoes, Prosciutto and Lemon
Tataki de thon, Iégumes grillés et sésame

Tuna Tataki, Grilled Vegetables and Sesame

Potage du moment
Soup of the Day

Plats principaux - Main Courses 59§

Truite, blanc de poireaux, légumes de saison et purée
Trout, Leek Fondue, Seasonal Vegetables and Purée

Bavette de boeuf, sauce a I'échalote, frites maison et salade verte
Beef Flank Steak, Shallot Sauce, House-Made Fries and Green Salad

Risotto aux crevettes
Shrimp Risotto

Tartare aux deux saumons, aneth, yogourt et lime
Two-Salmon Tartare, Dill, Yogurt and Lime

Assiette a partager (pour deux personnes) - Sharing Platter (for two) 119 $
Filet d'épaule de boeuf, sauce au vin rouge, queue de homard, légumes de

saison, salade César, risotto aux champignons
Beef Shoulder Filet, Red Wine Saucs, Lobster Tail, Seasonal Vegetables, Caesar Salad and Mushroom
Risotto

Dessert

Mousse inspiration du chef
Chef's Signature Mousse

Thé, café, infusion
Tea, Coffee, Herbal Infusion
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