
Menu midi  
 

  Plats classiques                    ​                                                                                          ​  
Steak frites  Steak and Fries​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 29 $​
​Contre-filet 6 oz servi avec sauce au poivre, frites maison et salade verte 
6 oz Striploin served with Peppercorn Sauce, House-Made Fries and Green Salad ​       ​                     ​                                                         
Joue de boeuf  Braised Beef Cheek​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 28 $ 
Joue de bœuf braisée 6 oz servie avec fond de veau, purée et légumes du jour 
6 oz Slow‑Braised Beef Cheek with Veal Reduction, Purée and  Seasonal Vegetables ​        
Escalope de veau aux champignons  Veal Cutlet with Mushrooms  ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 28 $ 
Escalope de veau 6 oz servie avec sauce aux champignons sauvages, frites maison et salade verte 
6 oz Veal Cutlet served with Wild Mushroom Sauce, House‑Made Fries and Green Salad  

Saumon à la crème d’ail noir  Salmon with Black Garlic Cream ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 27 $ 
Filet de saumon 5 oz servi avec crème d’ail noir, purée et légumes du jour 
5 oz Salmon Fillet served with Black Garlic Cream, Purée and Seasonal Vegetables  
Morue rôtie Roasted Cod    ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 27 $ 
Morue rôtie servie avec sauce au homard et crevettes, purée et légumes du jour 
Roasted Cod served with Lobster Sauce and  Shrimp, Purée and Seasonal Vegetables  
Fish and chips​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 27 $ 
Filet de morue pané à la bière servi avec sauce à la lime, frites maison et salade verte  
Beer‑Battered Cod Fillet served with Lime Sauce, House‑Made Fries and Green Salad       
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  Spaghetti sauce à la viande  Meat Sauce Spaghetti​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 23$​  
Spaghetti, sauce à la viande maison 
Spaghetti with House Meat Sauce                ​                                           
Lasagne Saint-Patrice  Lasagna​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 23 $ 
Lasagne, sauce à la viande, sauce Alfredo et mozzarella, servie avec pain à l’ail grillé 
Lasagna with Meat Sauce, Alfredo Sauce and Mozzarella, served with Grilled Garlic Bread  
Spaghetti poulet et pesto  Spaghetti with Chicken in Pesto Sauce ​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 24 $ 
Spaghetti, poivrons rouges, oignons rouges, pesto de tomates séchées, oignons verts, tomates cerises 
Spaghetti with Red Peppers, Red Onions, Sun‑Dried Tomato Pesto, Green Onions, Cherry Tomatoes​        
Fettuccine au canard confit  Fettuccine with Duck Confit ​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 25 $ 
Fettuccine, canard confit, tomates cerises, oignons rouges confits, fond de veau 
Fettuccine with Duck Confit, Cherry Tomatoes, Slow‑Cooked Red Onions, Veal Reduction  
Penne aux deux saumons  Penne with Fresh and Smoked Salmon ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 26 $ 
Penne, saumon frais, saumon fumé à chaud, sauce crémeuse à l’aneth, oignons rouges et câpres frites 
Penne with Fresh Salmon, Hot‑Smoked Salmon, Creamy Dill Sauce, Red Onions and Fried Capers  
Tartare aux deux saumons  Two‑Salmon Tartare ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 28 $ 
Saumon frais, saumon fumé à chaud, câpres, oignons rouges, oignons verts, poivrons rouges, 
mayonnaise maison, servi avec croûtons, frites maison et salade verte  
Fresh Salmon, Hot‑Smoked Salmon, Capers, Red Onions, Green Onions, Red Peppers, House‑Made Mayonnaise, served with Croutons, 
House‑Made Fries and Green Salad  
  
Transformez votre plat en formule table d’hôte  
pour 7 $ de plus seulement.  
Turn your dish into a table d’hôte option for only $7 more.  Bon appétit ! 


